os problemas

que enfrentan

ciertas locali-

dades agrico-

las, lecheras v

pesqueras, v
las oportunidades que ofrecen
tendencias globales como
buscar una alimentacién mas
saludable y con menos etique-
tas en los alimentos, o mate-
riales para la construccion
que sean sustentables y ami-
gahles con el medio ambiente,
son los principales factores
que han impulsado este ano a
los proyectos finalistas del
Premio Nacional de Innova-
cion Avonni,

De hecho, desde la organi-
zacion explican gue la catego-
ria Agro del Futuro FlA es la
segunda que obtuvo mas pos-
tulaciones este afo, con 77
emprendimientos v proyectos
presentados -y que estd por
encima de los 45 recibidos el
ano pasado— donde resalta la
foerte presencia de iniciativas

LL.os innovadores
que apuntan a
ransformar el agro

Siendo la segunda categoria con mas postulaciones al Premio Nacional de Innovacién
Avonni 2023, los proyectos ligados al sector agricola surgen desde distintas regiones,
buscando solucionar problemas locales ~como recuperar suelos contaminados, reutilizar

el suero de la leche o cultivar algas en forma regenerativa- y transversales, como
controlar plagas, crear un material aislante en base a raices y cereales a partir de frutas.

PALOMA DIAZ ABASOLO

de diferentes regiones, lidera-
dos por hombres y mujeres.
“Este afio, postularon va-
rios proyectos relacionados
con laeconomia circular agra-
ria, la recuperacién de snelo y
la revalorizacion de desechos.
A lo anterior, se suman inno-
vaciones que intentan solu-
cionar problemiticas deriva-
das de la escasez hidrica v la
eontaminacion de rios y sue-

los”, explica Guillermo Carey,
presidente de la Fundacidn
Forolnnovacién, que desde
hace 16 afios entrega estos
premios junto con El Merea-
rioy TVN.

En relaciin con la impor-
tancia que tienen las iniciati-
vas ligadas al agro, resalta el
desafio global de alimentar a
4.500 millones de personas
haeia 2050, lo que requerird

de la incorporacion de nuevas
teenologias y soluciones inno-
vadoras, en medio de la falta
de agua y del cambio climati-
co, ademids de la disminucion
de la mano de obra agricola.
“Por otro lado, el agro es el
segundo sector econdmico
que mds aporta al Producto
Interno Bruto (PIBY, por lo
tanto, es de suma relevancia
ineorporar innovacion dentro

dt‘ llJ.'i ]J[UCCSUS para lla.('tl'lui
mas sostenibles y competiti-
vos”, destaca.

La premiacion se realizari
¢l 7 de noviembre v los finalis-
tas de la categoria Agro del
Futuro FlA son las empresas y
provectos Neltume, que se en-
foca en el monitoreo y control
a distancia de plagas; River
P'la, que produce plastieo bio-
degradable a partir del suero

delaleche; ¥ los hongos mejo-
radores de suelos que apuntan
a recuperar los terrenos de-
gradados o contaminados con
metales pesados.

En lacategoria de Recursos
Naturales Araueo tambien re-
salta Huiro Regenerativo, una
empresa de la Regidn de Los
Lagos que promueve el cultivo
de algas en forma regenerati-
va v colaborativa con las co-
munidades locales, ¥ en Ciu-
dad Nueva Aguas Andinas
destaca Roolman, una empre-
sade la Region del Biobio que
elabora un aislante término v
actstico resistente al fuego ¥
permeable al vapor fabricade
en base a raices.

En la categoria Alimenta-
cion Equilibrada Agrosuper,
en tanto, los cereales para ni-
fios Kuna Puffs son los prime-
ros cereales extruidos saluda-
bles elaboradog en Chile, que
ademds ienen como meta uli-
lizar solo frutas v verduras de
descarte como materia prima.

Neltume:

En un campamento de
seouts, mientras estaban en el
colegio, los amigoes Antonio
Cabreira y Daniel Jiménez se
preguntaron qué querian ser
cuando grandes., En esec mo-
mento, llegaron al consenso
de trahajar en teenologias que
cuidaran el medio ambiente y
la biodiversidad, sin saber
exactamente qué querian.

Con ese proposito, varios
afos después, en 2016, nacio
Neltume —recordanda el lugar
que habian ido de campamen-
to-, una empresa de hardwa-
re destinadda al control y moni-
toreo de plagas que afectan al
sector agricola, que sicte afios
después yavigila 3.600 hecti-
reas de frutales en Chile v se
alista para aterrizar en Brasil,

“Ha sido muy intensivo en
desarrollo, porque disefiamos
nuestro hardware, creamos

Monitoreo de
plagas a distancia

nuestra propia plataforma y
ya estamos en la quinta ver-
sicm del dispositive”, dice An-
tonio Cabreira, y resalta que
todolohan construido conea-
pital propio, ventas a clientes
v los aportes del Estado.

Una de las diferencias de
Neltume con otras soluciones
de monitoreo a distancia es
que euentan con fotografias y
procesamiento de imagenes
enterreno, Con CAMAaras y sen-
sores que se instalan en los
huertos, junio con las trampas
para insectos, ademés de una
estacitn de registro climétieo
que va en el arbol.

“También nos diterencian
los estudios de validacion que
hemos hecho y nos ha permi-
tido asegurar que la vigilancia
es correcta, lo que nos ha per-
mitido ser la tmica empresa
que puede vigilar la plaga Lo-
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besia botrana ademis del Ser-
vicio Agricola y Ganadero
(SAGY", afirma.

De hecho, esta plaga, que
afecta principalmente a las vi-
des y arandanos, fue ¢l punto
de partida de Neltume y hoy
es li mas relevante en térmi-
nos de cobertura, aungue
también trabajan con otras
plagas que se vigilan con
trampas, como la polilla de la
manzana, la grapholita mo-
lesta y la mosea de la fruta,

Para los agricultores, la
ventaja de utilizar Neltume es
que pueden pasar de realizar
aplicaciones por calendario a
controles segin la realidad fi-
tosanitaria del campo, y para
eso reciben informes diarios
por Whatsapp o e-mail del es-
tado del eampo bajo diferen-
tes pardametros.

Al inicio de la temporada,

Las fotos en terreno es
una de sus diferencias.

instalan un dispositivo que se
alimenta con energia solar -se
instala un equipo por cada
diez hectireas-y toma una fo-
tografia diaria a las trampas

guen en vides de mesa y vinifera, y son la anica em-

presa autorizada para vigilarla, ademas del SAG.

de feromonas, una cada tres
dias al cultive y registros cli-
méticos cada media hora, y
luego mandan esa informa-
cion por sedial de celular a la
nube para procesar los datos,
1o que tiene un valor gue parte
en USS$ 800 por temporada.
“En la practica, lo mas difi-
cil ha sido el desarrollo de la
teenologia, pero es algo que

manejamos nosotros, El fi-
nanciamiento, en cambio, por
mucho que hable con gente,
no o estamos logrando y seria
ung forma de acelerar nuestro
crecimiento”, dice Antonio
Cabreira, ya que para el proxi-
mo ano tienen la mitad del
presupuesto destinado a ini-
ciar un proyecto de interna-
cionalizacion en Brasil.



Rootman: Aislante térmico
y acustico a base de raices

Con el objetivo micial de
elaborar un alimento para
animales, el ingeniero agré-
nomo Roberto Garela deci-
didhace un par de afios ven-
der su empresa en Santiago
y trasladarse a Los Angeles,
en la Regidn del Biobio.

Sin embargo, en el trans-
curso recuerda que surgio la
idea de hacer colchanes de
ralves para ulilizarlos como
pancles aislantes para la
construceidn, cultivando
esas raices, Ahi, el primer
desafio fue como conseguir
que un grano de gramineas
pudiera pasar de tener un
30% de raices y 70% de fo-
llaje a una proporeion in-
versa, con 70% u 80% de
raices, lo que consiguié me-
dianteun proyecto de inves-
tigacidn apoyado por la
Fundacion para la Innova-
cion Agraria (F1A) usando
granos de avena y cebada,

*Producir raices cra algo
que no existia y demostra-
mos que se puede hacer en
cualgquier lugar, en cual-
quier eondicion climidtica y
en cualguier pais, en perio-
dos muy cortos de tiempo,
¢on un proceso completo
que no dura mis de dieza 15
dias”, explica Roberto Gar-
¢ia, v detalla que ya tiene el
proceso patentado en Chile
¥ 25 paises, con la idea de
vender la férmula para pro-
ducir colchones de raices.

Su sorpresa fue enorme
cuando, al intentar usar los
eolehones de raices para ha-
cer un asado con su equipo
de trabajo, deseubric que
eran resistentes al fuego.

“Lo llevamos a ensayos v
vimes que, si en un panel so-
cial el fuego pasa de una ha-
bitacién a otra en 15 minu-
tos. con esta aislacidn logra-
mos llegar 4 105 minutos. ¥,
ademas, al ser puras raices
mezeladas, tiene una aisla-

Una de las propiedades gue descubrié por casuali-
dad, haciendo un asado, es la resistencia al fuego.
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El material de raices tiene aislaciéon térmica y acudsti-
ca, resistencia al fuego y permeabilidad al vapor.

eion seastica y una permes-
bilidad al vapor que no se da
con los plasticos derivados
del petroleo”, explica.

Porotrolado, también es-
ta trabajando en desarrollar
un sustrato parecido a la fi-
bra de coco y 1a turha, por-
que ¢l material que genera
con las raices tiene la eapa-
cidad de absorber cuatro
VECES SU PESO en agua, y ade-
lanta que a fin de ano lo co-
menzara a vender.

“Hoy producimos entre
dos mil v 2.200 metros cua-

drados mensuales de ais-
lante ¥ lo estamos vendien-
do a pequeiias constructo-
ras. Queremnos levantar una
rondade inversion paracre-
cer en Chile y tener un volu-
men suficiente como para
ahastecer a tiendas grandes
¥ generar ceonomias de es-
cala para hacerlo més bara-
ta”, proyecta Roberto Gar-
cia, y estima gue para eso
deberia llegar a un nivel de
produceion en torno & 20
mil metros cuadrados men-
suales de raices.

Unao de los planes a mediano plazo de Huiro Regenerativo es instalar una biorrefi-

[Huiro Regenerativo:
Algas cultivadas con
las comunidades

Mientras hacia un trabajo
para crear modelos de desa-
rrollo sostenibles para la pes-
ca artesanal, en conjunto con
Sehastian Gatica, divector del
Laboratorio de Innovacion
Social de la Universidad Ca-
tolica, la bidloga marina Ma-
ria José De la Fuente descu-
brio el deterioro que existia en
el sur de Chile con la extrac-
cion de algas, con una sobre-
explotacién del vecurso, bajos
precios en el mercado y pro-
blemas de estacionalidad que
limitaban a los recolectores.

Apasionada desde siempre
por el mar y las algas, vio la
oportunidad de cultivarlas
eOMmo una manera de generar
una diferenciacion entre ese
producto y las algas extraidas
en forma natural, y de esa ma-
nera generar un impacto de
regeneracion ambiental, so-
cialy erondmica en los peosis-
temas v los termitorios.,

De esa manera nacid hace
casi tres aflos Huiro Regene-
rativo, que hoy maneja cen-
tros de cultivo de algas en las
regiones de Los Lagos v Ay-
sén, donde principalmente
trabajan con huiro y pelillo,

euya produccion venden a di-
ferentes industrias.

“Estamnos cerrando el ano
con una produceién de entre
100 y 200 toneladas, y para el
proxime tenemos que cerrar
ojald con mil toneladas, Tene-
mos una necesicdad de escala-
miento significativa, por lo
que tenemos que duplicar
nuestro centro afio a aiio”,
proyecta, va que la demanda
que han tenido es muy alta,

Para eso, hace algunas se-
manas s¢ adjudicaron un
Programa de Desarrollo Tee-
nolagico de Corfo, de seis
anos de duracion, con el que
ademds de erecer en produe-
cion pretenden desarrollar
toda la cadena de las algas,
desde la produceidn de semi-
llas hasta el procesamiento y
generacion de extractos para
acceder a industrias como la
farmacéutica y nutracéutiea,
entre otras.

“Quercmos gencrar una
biorrefineria para procesar el
alga y obtener extractos, y pa-
Fil €50 VA0S & necesitar unga
infraestructura que pueda re-
cibir todo el volumen y proce-
sarlo, ya que hasta ahora

-

nuestros clientes compran las
algas iimedas”, explica Ma-
riaJosé Dela Fuente, y detalla
que hasta hoy, con Sebastian
Gatica, no han querido ven-
der parte de la sociedad y han
optade por préstamos,

Un pilar clave es el trabajo
con las comunidades locales,
donde han instalado centros
edueativos para eapacitar a los
recolectores de la region de
Loz Lagos, dende luego ven-
den en eonjuntn la produc-
cion, lo que les permite tener
ingresos mas estables durante
el afio y nuevas fuentes de tra-
bajo. Y también es relevante el
positivo impaeto ambiental
en los ecosistemas marinos
donde estan presentes.

“Los eultivos son fuentes de
semillas y se empieza a ver la
regeneracion de bancos que
se habian perdido en la zona,
eomo el pelillo, que vuelve a
florecer, yeon ello la gente nos
comenta gue han vuelto espe-
cies que no veian hace tiempo
a nadar entre las algas, y todo
es0 es gracias a los cultivos”,
afirma.
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River Pla:
Revalorizar el
suero de las

lecherias

Con la idea inicial de fa-
briear una resina composta-
ble a base de algas, que no
resultd porque el costo de
importacidn era mis hajo
gue producirla en Chile, el
ingeniero civil industrial
Ivdn Pino deseubrié una
oportunidad de innovar
produciendo el plastico bio-
degradable PLA -que nor-
malmente se hace a partic de
almidén de maiz o cafia de
amicar- utilizando un resi-
IjHU muy ahundanle €n Eil
Hegion de Los Rios, donde
vive: el suero de la leche.

Asi, comenzi a investigar
en conjunto con la Universi-
dad de Concepeicn la posi-
hilidad de obtenerla y el re-
sultado fue exitoso, por lo
que cred la empresa River
Pla para elaborar este bio-
plastico, siendo los primeros
en Chile gue hacen PLA, ya
partir de suero.

“El suero de la leche tiene
como componentes las pro-
teinas y un 77% de lactnsa,
desde donde se obtiene la
lactida, que es el precursor
para obtener el dcido poli-
lactico, que cuando lo obtie-
nes es el PLA”, explica,

También resalta que las
lecherias y queserias gene-
ran grandes volimenes dia-
rios de suero, que es consi-
derado un residuo, por lo
que su empresa ademas es
de eronomia eirenlar.

Si para hacer un kilo de
queso se necesitan, en pro-
medio, diez litros de leche, v
de un kilode queso queda un
litro de lactosuero, estima
que requiere 50 litros de lac-
tosnero para producir un ki-
lo de dcido ldetico o PLA.
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RIVE PLA
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Ivan Pinoc quiere cons-
truir una planta en Mafil,

“Una queseria chica, de 70
vacas, produce 20 mil litros
diarios de lactosuere. Una
empresa mis grande, como
nuestra socia, Runeca, pro-
duece 100 mil litros diarios,
mientras que una de las le-
cherias mas grandes del pais
puede producir un millén de
litros diarios”, detalla

Su objetivo cs construir
una planta para procesarlo
enMifil, enla Region de Los
Rios, para lo que estima re-
queriria una inversion de
U85 3 millones, consideran-
dounnivel de produccion de
20 toneladas mensuales, pa-
ra lo enal requeriria realizar
un aumento de capital.

Para el préximo ano, la
meta es producir 60 tonela-
das anuales de PLA, que s¢
vende en forma de pellets, v
también piensa licenciar el
modelo a otros paises.

“Nuestro desafio hoy es le-
vantar capital, porque los
procesos ya estian valida-
dos”, afirma Ivan Pino.
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Hongos para
mejorar los suelos
contaminados

Al contar con varias ex-
periencias para formular
bioproductos, a Marcela
Carvajal, investigadora
asociada del Centro de Bio-
tecnologia de la Universi-
dad Federico Santa Maria,
le lamad la atencidn la posi-
bilidad de averiguar qué
hongos podrian ser tole-
rantes a eiertos pesticidas v
metales pesados en la Re-
gion de Valparaiso.

Por eso, comenzo a reco-
rrer campos ¥ localidades
donde supieran que habia
una carga alta de manejos
agronimicos convenciona-
les ¥ terrenos que tuvieran
suelos degradados, para ver
la posibilidad de reconver-
tirlos a un uso agricola.

Deesa manera llegd a Pu-
chuncavi, donde encontrd
unacepa de hongos muy to-
lerante a altas concentra-
viones de metales pesados y
que no solo tiene la capaci-
dad de sobrevivir en ese
ambiente, sino que tam-
bién de retener ciertos me-
tales en su biomasay, even-
tualmente, llegar a hajar la
toxicidad del metal.

“Hay condiciones de oxi-
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dorreduceion del hongo
que hacen que la valencia
del metal cambie a un esta-
do menos toxico, algo que
ya estamos viendo y no estd
repurtado, Es muy intere-
sante porque los metales
pesados no se pueden de-
gradar”, explica.

El hongo —un tipo de tri-
coderma- podria sacar log
metales de la cadena ali-
mentaria y dejarlos reteni-
dos, lo que a su vez puede
ser una estralegia atractiva
para biorremediar suelos.

“Nuestra propuesta es
agregar el bioproducto en
polvo en el suclo v, como se
reproduce muy rapido,
puede llegar a remover so-
bre el 509 del metal pesado
en el suelo”, plantes.

Si hien el proyecto no tie-
ne un nombre comercial,
asegura que estin definien-
do edhmo pasar de una esca-
la piloto a los campos.

“La universidad ve la po-
sibilidad de hacer un spin
off; al cual estamos postu-
lando, para instalar una
planta mis grande y produ-
cirlo como bisinsumo”, di-
ce Marcela Carvajal.
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Marcela Carvajal busca producir un bioproducto
para aplicar en suelos contaminados vy degradados.

Kuna PufTs:

Cereale

con

frutas “feas”

Mientras estudiaba Nu-
tricidn, Bernardita Olivos se
fascind con la industria ali-
mentaria y decidio enfocar
su carrera en edmao elaborar
alimentos. Para eso estudio
en Inglaterra un magister en
innovacidn alimentaria y, al
volver a Chile, con su primer
hijo de ocho meses de edad,
se dio cuenta de la falta de
productos saludables que
habia en el mereado paralos
nifios mis chicos.

En plena pandemia se ad-

judied un fondo de Corfo pa-

ra innovar y comenzd a de-
sarrollar un prototipo del
cereal puff o extruido, hecho
a partir de frutas, de los cua-
les logrd producir sus prime-
ros 50 kilos o 600 bolsitas en
maye del afio pasado, dando
forma a Kuna Puffs,
“Busqué crear un produc-
to que cumpliera con la ten-
deneiz de tener una etiqueta
limpia. porgue utilizamos
solo einco ingredientes y no
afadimos saborizantes na-
turales ni artificiales, es un
producto vegano, sin gluten,
donde queremos que la gen-
te entienda qué va a comer”,
diee Bernardita Olivos.
Trasla partida, hizo unle-
vantamiento de capital con
amigos y familiares para de-
sarrollar dos nuevos sabores
de los puffs ¥ hacer la prime-
ra preduccion industrial en
septiembre de 2022, produ-
ciendo tres mil kilos,
“Pensé que tendria para
vender eternaments, pera
este afio ya llevamos tres
produceciones y vamos por la
cuarta a fin de afio, 1o que ha
sido totalmente inespera-
do”, dice, va que en abril in-
greso al retail a nivel nacio-
nal, a través de la cadena de
supermercados Jumbo, ya

RLESA FUFFS

Los cereales solo tienen
cince ingrediantes.

estd presente en algunos
Unimare v el proximo mes
entrari a Walmart.

“Elfoeo hoy es desarrollar
nuevos productos, Me di
cuenta degue es un mercado
eon pocas alternativas, don-
de la gente necesita mas op-
ciones, y estamos trabajan-
do en crear productos para
erecer con las necesidades
de los nifins”, plantea.

Otro objctivo cs como ha-
cer mds sustentable los
puffs, y para eso comenzi a
incluir frutas y verduras de
descarte o “feas™

“Hs muy delicada la linea
delo que podemos usar, por-
que trabajamos con un gru-
po etario muy vulnerable.
No podemos usar fruta que
se esté perdiende o al borde
de tener algiin hongo, por lo
que usamos las que se des-
eartan por su forma y cali-
bre. Es una iniciativa que no
logramos integrar en un
100%, porque partio este
afio, pero la idea es llegar a
utilizar solo esas frutas®, ex-
plica Bernardita Olivos.



